侯小歌：1977年12月出生，河南禹州市人，中共党员。周口师范学院生命科学与农学学院教研室主任，副教授，硕士。
主要研究领域：微生物发酵、白酒酿造。
主讲课程：发酵工程、酿造学。
近年来承担的主要科研教研项目：

1. 新课程背景下普通高中生物实验室设置方案的研究，河南省教育厅，结项鉴定，2012.9；
2. 豫东平原浓香型大曲微生物种群结构及典型功能菌的发酵特性，河南省科技厅，完成鉴定，2012.5；
3. 宋河窖泥中浓香型白酒主体产香细菌的选育，河南省教育厅，已结项，2013.9； 

4. 浓香型白酒优质产香混合发酵体系研究，河南省教育厅（重点项目），在研，2014.1；

5. 浓香型白酒功能菌的开发及应用研究，校企横向联合，在研，2015.9(计划结项)；
近年来发表的论文：
1．浓香型白酒糟醅及窖泥产香功能菌的研究进展，微生物学通报，中文核心（CSCD)，2013.7，第一作者；

2. 碳纳米管负载的镍及其氧化物对高毒气体PH3的催化分解性能，环境化学，一级学报，2013.11，第二作者；

3. 浓香型白酒窖池重要微生物的研究进展，酿酒科技，中文核心，2013.2，第一作者；

4. 宋河酒曲中产淀粉酶芽孢菌的分离鉴定及产酶特性，贵州农业科学，中文核心，2012.6，第一作者；

5. 宋河糟醅中厌氧及兼性厌氧菌的分离与鉴定，周口师范学院学报，一般CN，2013.2，第一作者；

6. 高产酯化酶霉菌和醋酸菌混合发酵初探，江苏农业科学，中文核心，2013.2，第二作者；

7. 酒曲中高蛋白酶产生菌筛选及酶学性质研究，中国酿造，中文核心，2012.4，第二作者；

8. 高温大曲中酵母菌的分离、鉴定及耐高温性,中国酿造，中文核心，2011.11，第二作者；
9. 师范类院校非化工专业“化工原理”课程教学中存在的问题及对策，周口师范学院学报，一般CN，2014.9，第一作者；

10. 一株酒曲耐高温芽孢菌的功能特性及产酯酶条件研究，2014年国际蒸馏酒技术论坛会议论文集，2014.9，第二作者。
近年来出版的著作：
1.食品微生物学，科学出版社，普通高等教育“十二五”规划教材，2015.1, 编委；

2.食品微生物学实验，科学出版社，普通高等教育“十二五”规划教材，2015.1, 编委。
获奖情况：
1.功能性人工窖泥的研制及应用（校企联合项目），河南省人民政府，科技进步成果三等奖，2013.1, 第五完成人；

2.功能性人工窖泥的研制及应用（校企联合项目），河南省工业化和信息化技术厅，科技成果二等奖，2012.6, 第五完成人；

3.新课程背景下普通高中生物实验室设置方案的研究，河南省教育厅，河南省教学研究优秀成果二等奖，2012.9, 第二完成人；

4.宋河酒曲中产淀粉酶芽孢菌的分离鉴定及产酶特性，周口市人民政府，周口市
优秀学术成果一等奖，2014.6, 第一完成人；

5.中温大曲中乳酸菌的分离鉴定及产酸特性，周口市人民政府，周口市优秀学术成果二等奖，2014.6, 第一完成人。
主要联系方式：

 xiaogeh@126.com
